Clairgeaus Butterbirne

Herkunft:

Frucht:

Ernte:

Genussreife:

Ertrag:
Befruchtung:

Verwendung:

\Vom Gértner Clairgeau in Nantes aus Samen
gezlchtet. 1848 gab es erste Friichte.

Das feinzellige Fruchtfleisch ist saftig

und gelblichweil’. Auf der Zunge ist das
Fruchtfleisch halbschmelzend und entwickelt

einen sifRen, angenehm sauren Geschmack bei
leichter Wiirze.

Pflickreif von Mitte bis Ende September,

der Birnbaum darf weder zu friih noch zu

spat bepflickt werden. Von der richtigen

Pfliickzeit ist die Schmelzharte des Fleisches abhangig.
Entwickelt sich auf dem Lager, zumeist von Mitte
Oktober bis Ende November.

Beginnt sehr frith und hoch, regelmaRig.
Conference, Friihe von Treveaux, Williams,

Kaiser Alexander, guter Pollenspender.

Eignet sich als gute Tafelbirne (Schaufrucht) und alle
Haushaltszwecke.



